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ASIGLIANO Iniziativa del Comune, il 6 dicembre, ospite Umberto Spinazzola

[ talenti di domani si sfideranno
davanti al regista di “Master Chef”

ASIGLIANO VERCELLESE (dI1)
L'amministrazione comunale
di Asigliano € una fucina di
idee e iniziative e questa volta
la portata promozionale del
progetto € notevole, infatti il 6
dicembre si terra la prima edi-
zione di "Asigliano Premia il
Talento", un concorso di cu-
cina organizzato dal Comune
di Asigliano, in collaborazione
con l'Tstituto Alberghiero di
Trino, il Comitato Folkloristi-
co e i Commercianti per gli
allestimenti di sala.

11 sindaco Lillo Bogiovanni
spiega: «I ragazzi avranno
I'opportunita di sfidarsi al Po-
lifunzionale, cucinando e ser-
vendo piatti ai presenti con
ingredienti ricercati. Super
ospite sara Umberto Spinaz-
zola, regista di MasterChefIta-
lia. Umberto, € legato al nostro
paese: presiedera sia la giuria
tecnica che quella di sala».

A contendersi le borse di
studio saranno proprio i ra-
gazzi dell'Alberghiero che a
squadre cucineranno alcuni
piatti di un menu composto da

Il regista Umberto Spinazzola

antipasti, primo, secondo e
dolce. I docenti dell'Istituto
selezioneranno i partecipanti
ritenuti pit idonei. I giudici e
gli invitati saranno tenuti ad
analizzare le portate secondo
alcuni parametri. I vincenti si
porteranno a casa una borsa
di studio e magari l'oppor-
tunita di essere notati da un
regista qualificato come Um-
berto Spinazzola. Oltre al ci-

nema, Spinazzola vanta una
carriera come regista televi-
sivo, iniziata nel 2007 con la
terza edizione di Italia's Next
Top Model, la versione italiana
di un celebre reality di moda
americano. Nel 2011 ha ini-
ziato a dedicarsi all'intratte-
nimento culinario con Fuori
Mentu, condotto dallo chef
Alessandro Borghese. Dal
2012, il suo impegno nei pro-
grammi di cucina diventa de-
finitivo quando inizia a di-
rigere le riprese di un reality
cult come MasterChef, a cui
lavorera fino al 2024. Nel 2013
si occupa anche della regia di
Hell's Kitchen, cui si dediche-
ra per i quattro anni succes-
sivi, e dei programmi Rai Boh
e La Prova dell'Otto, condotti
rispettivamente da Francesco
Facchinetti e Caterina Guz-
zanti. Nel 2019 firma la ver-
sione italiana del talent show
culinario Family Food Fight,
con i severi giudici di Ma-
sterChef, Antonino Canavac-
ciuolo e Joe Bastianich.

Luca Degrandi
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POLO VERCELLIFIERE Nel fine settimana la 62 edizione di un evento per intenditori

“Vercelli in Vino” a Caresanablot
con oltre 200 etichette di pregio

CARESANABLOT (di1) Un even-
to imperdibile per tutti gli
amanti del “nettare degli Dei”:
il 9 e 10 novembre, al polo
Vercelli Fiere di Caresanablot
andra in scena la sesta edi-
zione delladella “Fiera nazio-
nale Vercelli in Vino”. Un fine
settimana dedicato alle eccel-
lenze enologiche italiane.
rganizzata da Arte del Vino,
questa manifestazione rap-
presenta un viaggio enologico
attraverso I'Italia, con tappe
che celebrano le eccellenze
del territorio e i piccoli pro-
duttori vinicoli. Questa edi-
zione della Fiera del Vino sara
I'occasione per degustare pilt
di 200 etichette che racchiu-
donol'essenza delle nostre re-
gioni. Il viaggio parte dalle
terre lombarde, con le sue ce-
lebri bollicine, il Pinot Nero e
la Barbera, proseguendo in
Piemonte, dove si potranno
assaporare alcuni dei piu
grandi vini della tradizione,
come il Nebbiolo, il Barba-
resco, il Dolcetto e il Moscato
superiore. Scendendo verso il

Veneto, ci si immergera nei
sapori delle bollicine e dei vini
autoctoni di questa terra, per
poi raggiungere 1'Emilia-Ro-
magna, dove un vivace Lam-
brusco attende i visitatori. In
Toscana, regina del Sangio-
vese, i vini di grande pregio
saranno i protagonisti. Al Sud,
la Calabria porta in tavola il
suo Ciro, mentre la Puglia
conquistera i palati con le no-
te intense del Nero di Troia,
del Primitivo e dei suoi rosati.
Il viaggio si conclude nelle
isole, dove in Sardegna si po-
tranno degustare il Cannonau
e il Vermentino, mentre dalla
Sicilia giungono il Grillo e il
Nero d’Avola. La Fiera del Vi-
no di Vercelli offre inoltre
I'opportunita di esplorare i vi-
ni internazionali, con una se-
lezione di etichette prove-
nienti dalla vicina Francia.
Accanto a queste proposte, le
masterclass gratuite rappre-
sentano un’occasione imper-
dibile per approfondire la co-
noscenza dei vini italiani di
alta gamma: saranno dispo-

nibili degustazioni di presti-
giose etichette, come il ce-
lebre spumante Franciacorta
di Bellavista, i raffinati bianchi
siciliani di Donnafugata e i
rossi intensi firmati Antinori,
nonché altre eccellenze di
piccoli produttori di nicchia.
Le degustazioni, che si ter-
ranno sabato e domenica dal-
le 15, si articoleranno in una
sessione dedicata alle bolli-
cine, seguita alle 16,30 dai
bianchi, per concludere con i
rossi alle 18. Ogni incontro
offre la possibilita di esplorare
aromi, profumi e sfumature
dei vini presentati, scoprendo
le differenze tra le grandi e
piccole realta vinicole italia-
ne. Gli orari di apertura della
manifestazione sono i se-
guenti: sabato 9 novembre
dalle 14 alle 21 e domenica 10
novembre dalle 12 alle 20.
Lingresso prevede un contri-
buto di 15 euro, che include il
calice, la taschina porta calice
e degustazioni illimitate di
tutte le etichette.

L.D.

BILANCIO Riunione a Ramezzana con i soci, disponibilita per I'evento Riso

Un 2024 sulla Strada del Riso di Qualita

TRINO (CES) Nei giorni scorsi
a Borgo Ramezzana, la “Stra-
da del Riso Piemontese di
Qualita” ha presentato i ri-
sultati delle attivita alla pre-
senza dei propri soci, enti ter-
ritoriali, amministratori loca-
li. «Nel corso di questi primi
10 anni, la Strada del Riso ha
voluto rafforzare il proprio
ruolo di divulgazione della
cultura del riso - ha detto il
presidente Massimo Biloni -
come testimoniano le attivita
dell’'ultimo anno con 1.200
studenti coinvolti delle scuo-
le primarie e secondarie, per
scoprire il riso di qualita e
I'ambiente di risaia, e la par-
tecipazione a numerosi even-
ti fieristici, fra i quali “Fiera in
campo”, Fiera del Riso a Ve-
rona, Fattorie in citta, la Fiera
internazionale del Tartufo
d’Alba. E stato significativo
anche l’abbinamento con
eventi culturali quali il Viotti

Rice Tour per celebrare il Bi-
centenario Viottiano. Un’oc-
casione speciale per la quale
€ stato presentato il “risotto
Viotti”, creato con ingredienti
selezionati ad arte e presen-
tato dai “Sommelier del riso”,
una nuova figura che valo-
rizza la multisensorialita e il
valore nutrizionale di questo
prodotto».

Per i soci, la “Strada” ha
organizzato un corso di for-
mazione di webmarketing
per 'agroalimentare per fa-
vorire la digitalizzazione del-
le aziende orientate a poten-
ziare I'e-commerce dei pro-
pri prodotti.

Ma il riso € anche un driver
di sviluppo turistico come
emerso dal “Piano d’Azione
per larigenerazione culturale
dell'Ospitalita”, un denso
programma di workshop iti-
neranti, scouting di aziende
sul territorio, tour formativi

per i gestori delle strutture
ricettive, incontri con i diri-
genti scolastici. Il progetto si e
concluso a settembre scorso
con un educational per Tour
Operator e Blogger, organiz-
zato da Aura Mundi di Katia
Mastroeni, qualificata anche
come Coordinatrice Turistica
Territoriale. «Prima di pen-
sare alla promozione di un
territorio/destinazione - di-
chiara Andrea Succi, idea-
tore del modello alla base del
Piano d’Azione - occorre ave-
re creato le condizioni cul-
turali, i servizi, le proposte,
condiviso una visione e un
modello di gestione, a cui da-
re poi visibilita. Ecco perché
la Cultura dell’Ospitalita non
coincide con il turismo ma ne
e il presupposto».

Il Riso e anche cultura del
paesaggio caratterizzato da
molteplici componenti natu-
ralistiche, tutti elementi rac-

colti dall’“Ecomuseo delle
Terre d’Acqua”’. Dal 2022, la
Strada del riso Piemontese di
qualita ha collaborato nella
gestione delle attivita per la
sua valorizzazione.

Nel corso dell’incontro so-
no stati ricordati i 110 anni
dalla scoperta del riso Ma-
ratelli, da parte di Mario Ma-
ratelli nel 1914, che individua
nel suo campo di Asigliano
una pannocchia che si distin-
gue dalle altre. «La scoperta

gli valse la medaglia d'oro nel
1923 e il titolo di Cavaliere
della Repubblica nel 1952.
Nel 1981 Gualtiero Marchesi
lo utilizza nella sua ricetta
"Oro e Zafferano" - ha dichia-
rato la nipote Vittorina Ma-
ratelli - un pezzo di storia che
sottolinea quanto anche que-
sto sia il Piemonte risicolo.
Infine, in merito all’annun-
cio da parte della Provincia di
Vercelli di “Riso” di organiz-
zare una fiera internazionale

del riso nel 2025, il vice-pre-
sidente Edoardo Rosso si e
cosli espresso: «Abbiamo ap-
preso con entusiasmo la no-
tizia dell'intenzione di Pro-
vincia e Comune di Vercelli di
organizzare in citta una fiera
internazionale del riso. Rite-
niamo cheil territorio del riso
abbia un grande potenziale
ancora inespresso e siamo a
disposizione degli organizza-
tori per eventuali collabora-
zioni».

TRICERRO (crx) Festeggiamenti
per i coscritti del 1954 di Tri-
cerro: la Leva si e riunita per
brindare ai primi settant’an-
ni. Nella mattinata di dome-
nica 27 ottobre, i coscritti si
sono ritrovati in mattinata,
nella piazza del Comune per
la foto dirito con i presenti. A
seguire, nella chiesa parroc-
chiale di San Giorgio, hanno
partecipato alla Santa Messa.
Al termine della funzione il
gruppo ha proseguito i festeg-
giamenti all'agriturismo Gatti
di Camino per trascorrere as-
sieme una bellissima giorna-
ta. I “ragazzi” che si sono ri-
trovati, e sono presenti nella
foto sono: Paolo Benettazzo,
Carlo Borgo, Anna Fantauz-
70, Giacinta Francese, Fau-
sta Maffei, Maria Pierazzo,
Gianni Spataro, Ezio Zani.

TRICERRO - DOPO LA MESSA NELLA CHIESA PARROCCHIALE DEL PAESE
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L'INSIGNE LINGUISTA E' IL FRATELLO DEL MUSICISTA
Asigliano: cittadinanza a Sergio Maria Gilardino

ASIGLIANO VERCELLESE (de4)
Al termine della conferenza
di Enrico De Maria su An-
gelo Gilardino, nell’aula con-
siliare del municipio di Asi-
gliano, il sindaco Lillo Bon-
giovanni ha annunciato cheil
Comune concedera la citta-
dinanza onoraria anche al
fratello di Gilardino, Sergio,
linguista di fama internazio-
nale, poliglotta e ricercatore
instancabile delle “lingue mi-
noritarie”, anche lui nato ad
Asigliano nel settembre del
1945. Al termine della serata il
Comune ha offerto all’asso-
ciazione Angelo Gilardino
una targa che ne sottolinea le
radici nel paese della Bassa.
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